Ingrédients :

o 3clémentines tranchées

o 1citrontranché

o 250 g de framboises surgelées
« 1anis étoilé

o 2clous de girofle

« 1baton de cannelle

e 750 ml de jus d’orange :
o 500 ml de jus de canneberge ou craneberry
e 375 ml de vodka

e 750 ml de champagne

« 3 grosses poignées de glacons

Petite astuce : si vous réalisez la sangria la veille, retirez le lendemain les clous de girofle, le
bdton de cannelle et I’anis étoilé. Votre sangria gardera des saveurs douces.

Préparation :

1. Dans un grand récipient hermétique, déposez la cannelle, I’anis étoilé, le citron,
I"orange, les clémentines, les framboises surgelées et arrosez le tout de vodka.

2. Ajoutez le jus d’orange et le jus de canneberge

3. Versez ensuite le champagne et déposez les glacons. Mélangez I'ensemble et fermez
hermétiquement le récipient, puis laissez infuser quelques heures.

4. Déposez des framboises surgelées dans le fond des verres et servez cette délicieuse
sangria de Noél !
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